
 

 

 

 

 

Rentrée solennelle 2026-2027 
 

Mardi 15 septembre 2026 
 

Université Paris 8, Maison de la recherche, Amphi MR002 
 

Présence obligatoire pour tous les M1  
et pour tous les néo-M2 

 
09h30 : Installation dans l’amphi (après émargement) 

 
09h45 : Mots d’accueil : M. Michel Mangenot, directeur de l’IEE et 
Mme Emmanuelle Lallement, coresponsable de la Mention d’études 
européennes et internationales 
 
10h : Sensibilisation à la prévention et à la lutte contre les Violences 
sexistes et sexuelles, VSS (uniquement pour les étudiantes et étudiants) 
 
12h : Déjeuner libre 
 
13h30 : Pause-café dans le hall de la Maison de recherche (ouverte à 
toutes et à tous) 
 
14h : Ouverture: M. Arnaud Laimé, président de l’Université Paris 8 
 
14h15 : Présentation de l’IEE et de l’année 2026-2027 : M. Michel 
Mangenot, directeur de l’IEE  
 
14h35 : Le Master d’études européennes et internationales, Mme 
Emmanuelle Lallement et M. Nicolas Maisetti, responsables de la Mention 
 14h45 : Le Parcours Villes européennes 
 14h50 : Le Parcours Union européenne et mondialisation 
 14h55 : Le Parcours Commerce international 

15h00 : Le Parcours Politiques et gestion de la culture en Europe 
 



15h05 : La mobilité internationale : M. Antonio Ramos, référent IEE « 
Relations internationales »  
15h15 : Direction Vie de Campus 
15h25 : Service de santé étudiante 
15h35 : Service d’action culturelle et artistique (ACA) 
15h45 : Bibliothèque universitaire 
15h55 : Association Audac’IEE 
 
16h00 : Pause  

 

 

16h15 : Grande conférence   
Retour et déni de la guerre  

 
 
Introduction : M. Pierre Vimont, président du Conseil de l’IEE, 
Ambassadeur de France 
 
Animation : M. Michel Mangenot, directeur de l’IEE 

 
 

M. Stéphane AUDOIN-ROUZEAU,  
directeur d’études à l’EHESS,  

auteur de Notre déni de guerre, Seuil Libelle, 2026 
 
 

Mme Céline MARANGÉ, 
chercheuse à Institut de recherche stratégique de l’École militaire 

(IRSEM), auteure de La guerre d’Europe a commencé, Les Arènes, 2026 
 

 

 
 
18h : Clôture 
Cocktail pour les personnels et les invités 

 


